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BERNIE'S

PREDKRMY

SLEHANY KOZi SYR S LANYZOVYM MEDEM

marinovana cervenéarepa, pinie

USDA PRIME BEEF CARPACCIO

hovézi svickovda, shimeji, majonéza z kampotského pepre, rukola

KACHNI FOIE GRAS

visnové Zelé, brioche

FRITOVANE KALAMARY

majonéza zancovicek

TRADICNi BORSC

hovézi zebro, kofenovéd zelenina, zakysand smetana, masovy piroh

JOSPER GRILL

Nase maso a ryby pfipravujeme na grilu Josper, ktery
kombinuje dva systémy v jednom-troubu a gril. V grilu se pokrmy
pfipravuji na argentinském dfevéném uhli pfi teploté 300-350 stupnd
Celsia, ¢imZ ziskdvaji nezaménitelnou chut, vini a strukturu.

USDA PRIME BEEF

NasSe steakové maso nese oznaceni , USDA Prime Beef,,
coz je oznaceni pro nejvyssi jakost hovéziho masa udélované
americkym ministerstvem zemédélstvi. Totooznaceni nesou pouze

neceld 3% celkové produkce hovéziho ve Spojenych statech. Nase maso
pochéazi ze skotu plemene Black Angus z amerického stfedozdpadu, ktery
je krmen kvalitnim krmivem a chovan bez stresu, hormond a antibiotik.

Tri mésice pred porazkou je skot krmen pouze kukufici, ¢imz

maso dostava specifickou mirné naslddlou chut.

USDAPRIMEBEEFRIBEYE STEAK

steak z vysokého rosténce

USDAPRIMEBEEFSTRIPLOIN STEAK

steak z nizkého rosténce

USDA PRIME BEEF FILLET STEAK

steak z hovézi svickové

CESKE PREMIOVE MASO

Steakové maso z ¢eského strakatého skotu pochdazejici z vybranych chova
v Cechéach a na Moravé. Minimalni doba zrédni je 50 dni.

FILLET STEAK

steak z hovézi svickové

PASTA A RISOTTO

RUCNE DELANE CERSTVE RAVIOLY

¢erny lanyz, mascarpone, teleci demi glace

RISOTTO NERO

kalamary, polosusSend rajcata

TAGLIATELLE DI GRAGNANO

s dancim ragu, kofenovou zeleninou a vinem Barbera

HLAVNi CHODY

CHOBOTNICE GRILOVANA NA DREVENEM UHLI

sautée z choriza a brambor

PECENE KACHNIi PRSO

na pomeranci, pastyndkové pyré

HOVEZI LICKA NA BARBERE

bramborové pyré, kofenovd zelenina

DANCIi ROSSINI

Foie Gras, tramezzino, Spenatové sauté, lanyz

PRILOHY

Ruéné krajené hranolky s Maldon soli
Bramborové pyré s maslem a pazitkou
Restovany Spendts parmazanem

Medem glazovana zelenina

’ ~
OMACKY
Demi-glace se zelenym pepfem

Demi-glace s piemontskymi lanyZi / Demi-glace s Cervenym vinem

COUVERT

Informace o obsazenych alergenech Vam na vyzédani poskytne obsluhujici personal. Uvedené ceny jsou véetné 12% DPH a jsou platné od 15.12. 2024,
Pro skupiny 10ti a vice osob bude k findlnimu Uctu pfipocitadn 10% servis charge.
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